
HOFCAFÉ KIRCHHEIM



Eierfrühstück bis 11.30 Uhr (Wochenende bis 13 Uhr)
Eierspeisen (drei Eier) mit Gemüsegarnitur und zwei Scheiben Brot. 

Spiegeleier natur (c)		  5,50 €
Spiegeleier mit Speck (c)	 6,00 €

Rührei natur (c)			   5,50 €
Rührei Tomate (c)		  6,00 €
Rührei Speck (c)			   6,00 €
Rührei Schinken & Käse (8,c)	 6,50 €
Rührei Schafskäse & Oliven (6,c)	 6,50 €
Jedes weitere Ei (c)		  1,50 €

Frischer Obstsalat
Schale frischer Obstsalat	 5,60 €
mit Naturjoghurt 		  6,40 €
mit Naturjoghurt  
und Knuspermüsli  (9,a,o)		 6,80 €

Alle Backwaren, Bircher Müsli sowie 
Aufstriche sind aus eigener Herstellung!

Frühstück von 8.00 bis 11.30 Uhr 
Wochenende bis 13 Uhr

        Veganes Frühstück  (f,h)	 11,90 €
Soja-Joghurt mit hausgemachtem Vielkornmüsli, Obstsalat, Omelette  
(Kichererbsenmehl, Kurkuma, Sojamilch, Pfeffer, Salz) und Gemüse
Soja-Joghurt mit hausgemachtem Vielkornmüsli (f,h)	 6,00 €
Omelette  (Kichererbsenmehl, Kurkuma, Sojamilch, Pfeffer, Salz)	 7,40 €
Obstsalat mit Soja-Joghurt und hausgemachtem Vielkornmüsli	 7,00 €Unsere Wecklesmischung besteht aus zwei Brötchen und zwei Scheiben Brot!

Frühstück im HofcaféFrühstück im Hofcafé
Echt schwäbisch – zom naidonga!  (a,c,g,o) – außer Sonn- und Feiertags	       5,50 €   
2 Scheiben Hefezopf mit Butter und Gsälz

Hof Frühstück – von ellem ebbes!  (2,3,4,5,8,9,a,g,i,j,o)		   9,90 €     
Wurst- und Käseauswahl, Frischkäse, Butter und Gsälz, 
Wecklesmischung 
mit einem gekochten Ei  (c)	 				    11,20 €

Käse Frühstück – s käseled!  (9,a,c,g,h,o)				     11,90 €
Käseauswahl mit Frischkäse, Butter und Gsälz,
kleines Knuspermüsli, Wecklesmischung
mit einem gekochten Ei  (c)	 				    13,20 €

Fitness Frühstück – Fit en dr Tag!  (9,a,c,g,h,o)			   11,20 €
Dreierlei Frischkäse, Rohkost, Obstsalat, Joghurt mit Knuspermüsli, 
gekochtes Ei, 1 Vollkornweckle, 2 Scheiben Vollkornbrot

Lachs Frühstück – s fischeled a weng!	 (9,a,d,g) 		     13,20 €    
Räucherlachs mit Sahnemeerrettich, 
Käseauswahl mit Frischkäse, Wecklesmischung 

Zweisamkeit – wen´r zu zwoid send!  (2,3,4,5,8,9,a,c,g,h,i,j,o)		
Etagere mit Wurst- und / oder Käseauswahl,  
Frischkäse, zwei gekochte Eier, zwei Bircher Müsli,  
Wecklesmischung, Butter und Gsälz,  
Obst und Gemüse

ohne O-Saft mit 2 Gläsern  
O-Saft 0,2 l 

mit Wurst und Käse 25,50 € 30,50 €
mit Wurst, Käse und Lachs 29,50 € 33,50 €
nur mit Käse 27,00 € 32,00 €
nur mit Käse und Lachs 31,00 € 35,00 €

Erweitern Sie mit ...
Wecklesmischung (a)	 4,30 €
Butter (g)		  0,90 €
Hausgemachtes Gsälz	 1,00 €
Honig / Nutella 	(9,16,g,h)	 1,00 €
Frischkäse (g)	 	 1,00 €
Gekochtes Ei (c)		  1,80 €
Wurstteller (2,3,4,5,8,i,j) 	 6,60 €
Käseteller (9,g)	 	 7,10 €
Lachsteller mit 
Sahnemeerrettich (9,4,g,d)	7,80 €
Rohkostteller		  4,30 €	
Bircher Müsli (9,a,g,h,o)	 4,20 €
Orangensaft 0,2 l	 3,30 €
Neuffener Täles-Secco	 4,90 €



Dazu ein 
Stück Kuchen ...
aus unserer hofeigenen Konditorei

Kuchen gebacken	 4,00 € 
Sahnekuchen	 4,50 €    
Sahnetorte	 4,70 €
Portion Sahne	 0,80 €

Für unsere Torten und Kuchen 
erfragen Sie bitte die  

Allergen- bzw. Zusatzstoffliste 
bei unserem Personal.

Kaffeespezialitäten
Tasse Filterkaffee (10)		  2,80 €
Filterkaffee groß (10)	            		 3,70 €
Cappuccino (10,g)			   3,90 €
Kleiner Cappuccino (10,g)		  3,30 €
Milchkaffee (10,g)			   3,90 €
Latte Macchiato (10,g)			  4,00 €
Espresso (10)				    2,50 €
Doppelter Espresso	(10)		  3,30 €
Espresso Macchiato	(10,g)		  2,80 €
Kleiner Moser (10,g)

Espresso auf gesüßter Milch & Milchschaumhaube	3,20 €
Chociatto Milchschokolade mit Espresso (10,g)	 4,70 €

Milchgetränke
Milch kalt (g)				    2,60 €
Milch warm (g)			   2,90 €
Heiße Vollmilch Schokolade (8,g)	 3,70 €
Heiße weiße Schokolade (8,g)	 3,70 €
Heiße dunkle Schokolade	 (8,g)	 3,70 €

Alle Kaffeespezialitäten erhalten Sie bei uns auch koffeinfrei. Gerne servieren 
wir Ihnen bei Unverträglichkeit auch lactosefreie Milch oder Soja-Milch (+ 0,50 €).

Eiskaffee	 6,40 €
Eisschoki	 6,40 €
Kugel Eis	 1,80 €

Je nach Saison haben wir 
unterschiedliche Sorten  
Eis im Café, bitte erfragen!

Teespezialitäten  (Ronnefeldt LeafCup®)
Darjeeling Summer Gold (10)	 		      	 3,30 €
Schwarzer Tee mit blumiger Eleganz

Earl Grey (10)	 	     					     3,30 €
Aromatisierter Schwarzer Tee mit Bergamottengeschmack

Green Dragon Lung Ching			       		  3,30 €
Grüner Tee, typisch leichte Herbe mit erfrischendem Moment

Morgentau®			       				    3,30 €
Aromatisierter Grüner Tee mit Mango-Zitrusgeschmack

Bergkräuter		      					     3,30 €
Mit zarter Melisse, dezenter Anisnote & einem Hauch Thymian

Ayurveda Herbs & Ginger			       		  3,30 €
Perfekt balancierte Kräutermischung

Refreshing Mint					         	 3,30 €
Pfefferminze mit Zitronengras

Fruity Camomile		      				    3,30 €
Herb-süße Kamille, verfeinert mit aromatischer Orangenschale 

Rooibos Cream Orange				        	 3,30 €
Aromatisierter Kräutertee mit Vanille-Orangengeschmack

Sweet Berries					         	 3,30 €
Aromatisierter Früchtetee mit Erdbeer-Himbeergeschmack

Winter Harmony		    			     	 3,30 €
Aromatisierter Früchtetee mit Mandel-Zimtgeschmack



Hofbrote	warm serviert mit Salatgarnitur 
	 Montag bis Samstag 11.30 – 14.30 Uhr*

Elsäßer Art	 10,50 €
mit Schmand, Speck und Zwiebeln (2,3,4,a,g)	

Griechische Art	 11,80 €
mit Feta, Tomaten, Oliven und Zwiebeln (9,6,4,a,g)	

Norweger Art	 12,90 €
mit geräuchertem Lachs, Sahnemeerrettich und Zwiebeln (4,a,g,d)

Hofsalate Montag bis Samstag 11.30 – 14.30 Uhr*

Hofsalat „Hofcafe“ mit Hausdressing 
mit verschiedenen Rohkostsalaten, Blattsalate, Tomaten  (9,4,g)	 10,50 € 
mit Schinken, Hofkäse und Ei  (9,c)	 12,30 €
mit gebratenen Fleischmaultaschen (a,c)	 12,90 €
mit gebratenen Putenstreifen	 12,90 €
 
mit Schafskäse, Oliven, roten Zwiebeln und Balsamicodressing  (6,9,j)	 12,90 €
mit Thunfisch, Oliven, roten Zwiebeln und Balsamicodressing (6,d,j)	 12,90 €

Kleiner Beilagensalat mit Hausdressing (9,c,j)	 5,50 €

Heimat – Wohlfühlen – Nachhaltigkeit ...

Wir sehen es als unsere Pflicht, mit einer nachhaltigen Landbewirtschaf-
tung,die gewachsene Kulturlandschaft zu bewahren und für nachfolgende 
Generationen zu erhalten.  In unseren Café und Hofläden legen wir großen 
Wert auf regionale und ökologische Produkte. Bei uns erhalten Sie traditio-
nell hergestellte Backwaren, aus eigenem Getreide vom Lenninger Tal, ohne 
Zusatz- und Konservierungsstoffe. Durch die offene und transparente Pro-
duktion auf unserem Themenrundweg in Lenningen kann der Verbraucher 
die Entstehung unserer Nahrungsmittel nachvollziehen. 

Aus eigener Landwirtschaft und Produktion:
Brote, Zöpfe, Kleingebäck, Kuchen und Torten (Motiv- und Hochzeitstorten), 
Milch, Käse aus eigener Milch, Eier, Hofeis, Kartoffeln, Apfelsaft, Apfelschorle, 
Sirup, Eierlikör, Marmelade, Pralinen,  
Schokolade & Geschenkkörbe.

Regionale Produkte im Hofladen Lenningen
Gemüse, Obst und Salate, Milchprodukte,  
Nudeln, Mehl, Destillate, Wein, Wurst, Honig 
und vieles mehr ...

Gönnen Sie sich eine kleine Auszeit, egal ob 
in der Natur oder mit Stadtflair – wir freuen 
uns auf Ihren Besuch.

Qualität von der Saat bis zum Brot aus einer Hand ...

Online-Reservierung rund um die Uhr –  
im Hofcafé Kirchheim oder im Café Lenningen

* Feiertage ausgenommen



Erfrischendes			     0,2 l	    0,4 l
Naturtrüber Apfelsaft vom Sulzburghof aus  
ungespritztem Streuobst vom Lenninger Tal	   3,30 €    4,80 € 

Orangensaft (100 % Direktsaft)	   		    3,30 €    4,80 €
Johannisbeernektar				      3,30 €    4,80 €
Maracujasaft					       3,30 €    4,80 €
Saftschorle					       3,10 €    4,20 €

Bitter Lemon (4,11)				       3,30 €

						        0,25 l	   0,75 l
Teinacher Gourmet, still / medium		    2,80 €    5,10 €

						        0,33 l 
Coca Cola (1,10)					       3,80 €    
Coca Cola Zero (1,10,12,13)				     3,80 €    
Fanta (1,4)					       3,80 €    
Mezzo Mix (1,4,10)				      3,80 €  

Alkoholische Getränke
Berg BiereBerg Biere
Ulrichsbier					     0,33 l	    3,80 €
Hefeweizen					     0,5 l	    4,60 €
Hefeweizen alkoholfrei				    0,5 l 	    4,60 €
Radler (12)		   			   0,33 l	    3,70 €

Prickelndes aus NeuffenPrickelndes aus Neuffen
Täles Secco (weiß)				    0,1 l	    4,90 €

Weißwein aus NeuffenWeißwein aus Neuffen
Riesling					     0,25 l	    6,00 €

Roséwein aus NeuffenRoséwein aus Neuffen
Spätburgunder Weißherbst			   0,25 l	    6,00 €

Rotwein aus NeuffenRotwein aus Neuffen
Spätburgunder					     0,25 l	    6,30 €
Weinschorle mit Neuffener Weinen		  0,25 l	    4,20 €

Unsere Spritzigen ...
Hugo						      0,25 l 	    7,00 €
Aperol Sprizz (1,11)				    0,25 l 	    7,00 €
Lillet Wild Berry				    0,25 l	    7,00 €
Seccoschorle (weiß)	 			   0,25 l	    6,80 €

Hof-Limonade
Unsere Empfehlung aus eigener Herstellung
in verschiedenen Geschmacksrichtungen:
•  Holunderblüte
•  Himbeer
•  Minz-Melisse

5,60 € „Wo kommsch‘n jeddz her? Du wolldsch doch bloß a Vierdale drenga 
ond om Achde zrigg sei.“ – „Noi Schäddzle, anderschrom, I wolld achd 
Vierdala drenga ond om Ois zrigg sei!“

0,5 l



1999	 Neubau eines Hofladens mit regionalem Vollsortiment

2001	 Betriebsübernahme durch Angelika und Bernhard Kuch

2005	 Einstieg von Michael Kuch in den landwirtschaftlichen Betrieb  
und Gründung der Kuch GbR

2007	 Bau der Kartoffellagerhalle

2009	 Erweiterung der Verkaufsfläche „Alter Hofladen“

2011	 Sandra Kuch übernimmt die Leitung der Bauernhofbäckerei

2013	 Gründung der Sulzburghof GbR

2015	 Eröffnung unseres Hofladens & Cafès mit neuen Produktionsräumen; 
Umbau und Fertigstellung unseres alten Ladens in unser Hofstüble 

2016	 Bau und Bezug des modernen Kuhkomfortstalls; 
Eröffnung Hofcafé in Kirchheim/Teck

2019	 Fertigstellung unseres Themenwegs vom Rohstoff zum Endprodukt

2020	 Bezug der Küchenerweiterung, des Lagers und des Verwaltungsgebäudes

2021	 Erweiterung um einen Eisproduktionsraum mit EU-Zulassung

2023	 Installation einer PV-Anlage zur Deckung von bis zu 60 % des Eigenbedarfs

Geschichte des Sulzburghof�s

1970	 Aussiedlung aus dem landwirtschaftlichen 
Betrieb der Gaststätte „Rad“ durch Heinz 
und Gretl Gökeler.

1983	 Neubau eines Boxenlaufstalls und  
Aufstockung von 16 auf 50 Milchkühe.

1995	 Ausbau des ehemaligen Milchverkaufs-
raumes beim Stall zum „Hoflädle“ und 
Beginn der Bauernhofbäckerei.

Lieber Gast, 
unser Bestreben ist, unsere Speisen ohne Zusatzstoffe herzustellen.  
Dennoch kann es bei manchen Ausgangsprodukten wie z. B. dem Schinken 
vorkommen, dass aufgrund der Herstellungsverfahren darauf nicht  
verzichtet werden kann. Wenn Sie noch Fragen zu Allergenen oder  
Zusatzstoffe haben, hilft Ihnen unser Personal gerne weiter.

Zusatzstoffe 
1	 mit Farbstoff
2	 mit Konservierungsstoff
3	 mit Nitrit
4	 mit Antioxidationsmittel
5	 mit Geschmacksverstärker
6	 geschwefelt
8	 mit Phosphat
9	 mit Milcheiweiß
10	koffeinhaltig
11	chininhaltig
12	mit Süßungsmittel(n)
13	enthält eine Phenyl- 
	 alaninquelle

Allergene
a	 Weizen
c	 Eier
d	Fische
f	 Soja
g	Milch
h	Schalenfrüchte
i	 Sellerie
j	 Senf
k	 Sesam
l	 Sulfit
o	kann Spuren von 
	 Nüssen enthalten

Zusatzstoffe &
                      Allergene

Neu

Ku(h)rios, leicht und locker

Unser Schoko-Dinkel-Snack 
aus eigener Herstellung

www.schoko-kuhfladen.de



Kurze Auszeit gefällig?
Dann besuchen Sie uns doch auf unserem Hof in Unterlenningen.  
Unser Hofladen mit Café und großer Außenterrasse wartet auf Sie.

Sie suchen einen Raum für eine Festlich-
keit oder einen Vortrag? Unser  Neben-
raum in Unterlenningen bietet Platz für 
bis zu 60 Gäste. Fragen Sie uns einfach!

Unser Hofstüble 
für Ihre Feier! 

Unser Hofeis ... aus der Milch von unseren Kühen.
Unser Hofeis ... traditionell nach Konditorenkunst hergestellt.
Unser Hofeis ... hergestellt mit besten Zutaten.
Unser Hofeis „Sorbet“ mit 50 % Fruchtanteil ist vegan!

So entsteht ein Eis, das glücklich macht!


